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[bookmark: _Toc136762996][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。
本文件由海南省农业农村厅提出并归口。
本文件起草单位：中国热带农业科学院热带作物品种资源研究所、海南省农业科学院热带果树研究所、中国热带农业科学院环境与植物保护研究所、中国热带农业科学院农产品检测中心、海南大学、海南天地人生态农业股份有限公司、海南胖姐农业开发有限公司。
本文件主要起草人：栾爱萍、陈哲、贺军虎、李绍鹏、李向宏、胡美娇、张贺、杨腊英、朱兴乐、赵军、吴建川、邹冬梅、李莉萍、肖敏。


[bookmark: _Toc136530806][bookmark: _Toc136617731][bookmark: _Toc136617845][bookmark: _Toc136682640][bookmark: _Toc136684880][bookmark: _Toc136685912][bookmark: _Toc136762997][bookmark: BookMark3]引言
农产品全产业链指农产品研发、生产、加工、贮运、销售、品牌、体验、消费、服务等环节和主体紧密关联、有效衔接、耦合配套、协同发展的有机整体。近年来，我省农产品全产业链发展加快，但仍存在不少短板和薄弱环节，全产业链标准化程度低，严重制约了热带现代农业高质量发展。为贯彻落实《国务院关于促进乡村产业振兴的指导意见》（国发〔2019〕12号）和《农业农村部关于加快农业全产业链培育发展的指导意见》（农产发〔2021〕2号）的要求，海南省农业农村厅出台了《海南省热带特色高效农业全产业链培育发展三年（2022-2024）行动方案》，三年内聚焦农业主导产业，以产品为主线，实施菠萝等17个产业全产业链培育发展任务，以促进我省农业全产业链的快速培育发展。
菠萝是我省最为重要的高效热带果树产业之一，在全国菠萝市场上具有重要地位，在实施脱贫攻坚、助力乡村振兴战略中发挥了重要作用。随着菠萝产业的发展和市场要求的不断提高，我省菠萝全产业链培育尚存在不足，现行标准体系尚不完善，难于支撑产业的高质量发展。菠萝全产业链生产规范以全程质量控制为核心，主要包含产地环境、投入品管理、品种选择、种苗、果园建立、田间管理、病虫害绿色防控、采收和商品化处理、果品质量、包装与标识、贮藏与运输、生产档案管理、产品检测与准出管理、溯源管理、农业社会化服务、品牌建设、生产技术流程图等内容，形成完整完备的农业全产业链生产体系。
本文件的制定，旨在提升菠萝按标生产水平，规范菠萝安全生产和流通，不断强化生产过程管理，明确菠萝产品的质量要求和安全管控要求，加强在菠萝产品流通过程中的追溯管理，促进海南菠萝产业技术提升和有序发展，打造成为创新能力强、产业链条全、绿色底色足、安全可控制、联农带农紧的农业全产业链，为乡村全面振兴和农业农村现代化提供产业支撑。
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农产品全产业链生产规范 菠萝
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc136530364][bookmark: _Toc136530807][bookmark: _Toc136617732][bookmark: _Toc136617846][bookmark: _Toc136682641][bookmark: _Toc136684881][bookmark: _Toc136685913][bookmark: _Toc136762998]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了菠萝（Ananas comosus L.）全产业链生产的术语和定义、产地环境、投入品管理、品种选择、种苗、果园建立、田间管理、病虫害绿色防治、采收和商品化处理、果品质量、包装与标识、贮藏与运输、生产档案管理、产品检测与准出管理、溯源管理、农业社会化服务、品牌建设、生产技术流程图等要求。
本文件适用菠萝全产业链生产管理。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc136530365][bookmark: _Toc136530808][bookmark: _Toc136617733][bookmark: _Toc136617847][bookmark: _Toc136682642][bookmark: _Toc136684882][bookmark: _Toc136685914][bookmark: _Toc136762999]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc136530366][bookmark: _Toc136530809][bookmark: _Toc136617734][bookmark: _Toc136617848][bookmark: _Toc136682643][bookmark: _Toc136684883][bookmark: _Toc136685915]GB 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）
GB 5084 农田灌溉水质标准
GB 3840 肥料中有毒有害物质的限量要求
GB/T 17419 含有机质叶面肥料
GB/T 17420 微量元素叶面肥料
GB/T 8321 （所有部分）农药合理使用准则
GB/T 34344 农产品物流包装材料通用技术要求
GB/T 5737 食品塑料周转箱
GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB/T 16716.1 包装与环境 第1部分：通则
GB 12456 食品安全国家标准 食品中总酸的测定
GB/T 12123 包装设计通用要求
GB/T 8166 缓冲包装设计
GB/T 34343 农产品物流包装容器通用技术要求
GB/T 191 包装储运图示标志
NY/T 4238 菠萝良好农业规范
NY/T 5295 无公害农产品 产地环境评价准则
NY/T 496 肥料合理使用准则 通则
NY/T 525 有机肥料
NY/T 1868 肥料合理使用准则 有机肥料
NY/T 798 复合微生物肥料
NY/T 1535 肥料合理使用准则 微生物肥料
NY/T 1105 肥料合理使用准则 氮肥
NY/T 1869 肥料合理使用准则 钾肥
NY/T 1276 农药安全使用规范 总则
NY/T 3520 菠萝种苗繁育技术规程
NY/T 1442 菠萝栽培技术规程
NY/T 394 绿色食品 肥料使用准则
NY/T 227 微生物肥料
NY/T 1168 畜禽粪便无害化处理技术规范
NY/T 394绿色食品 肥料使用准则
NY/T 1477 菠萝病虫害防治技术规范
NY/T 2001菠萝贮藏技术规范
NY/T 4237 菠萝等级规格
NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法
NY/T 1778 新鲜水果包装标识 通则
NY/T 1761 农产品质量安全追溯操作规程 通则
NY/T 1762 农产品质量安全追溯操作规程 水果
GH/T 1154 鲜菠萝
DB46/T 406 菠萝生产技术规程
海南经济特区禁止生产运输储存销售使用农药名录
[bookmark: _Toc136763000]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。


催花 promoting flower formation
促进花芽萌动及花序抽生的技术措施。

日灼 sunburn
因强光直射，使果面局部形成变色的斑或出现裂口。
[bookmark: _Toc136617735][bookmark: _Toc136617849][bookmark: _Toc136682644][bookmark: _Toc136684884][bookmark: _Toc136685916][bookmark: _Toc136763001]产地环境
[bookmark: _Toc136617736][bookmark: _Toc136617850][bookmark: _Toc136682645][bookmark: _Toc136684885][bookmark: _Toc136685917][bookmark: _Toc136763002]气候要求
年平均气温23℃～26℃，年平均雨量为1000 mm～2500 mm，年平均日照数2200 h以上。
[bookmark: _Toc136617737][bookmark: _Toc136617851][bookmark: _Toc136682646][bookmark: _Toc136684886][bookmark: _Toc136685918][bookmark: _Toc136763003]立地条件
宜选择距离干线公路200 m以外，交通方便，水源充足，应远离“三废”污染源，周边2 km范围内无污染源，坡度≤20°的地块建园，低洼地、粘质土、排水不通畅地块不宜种植。园地可参照NY/T 4238进行风险评估。
[bookmark: _Toc136617738][bookmark: _Toc136617852][bookmark: _Toc136682647][bookmark: _Toc136684887][bookmark: _Toc136685919][bookmark: _Toc136763004]土壤条件
土壤类型为红壤土或沙壤土，土质疏松、排灌性良好，土壤pH值4.5～6.0。土壤环境质量应符合GB 15618的规定。
[bookmark: _Toc136617739][bookmark: _Toc136617853][bookmark: _Toc136682648][bookmark: _Toc136684888][bookmark: _Toc136685920][bookmark: _Toc136763005]空气质量
环境空气质量应符合GB 3095的规定。
[bookmark: _Toc136617740][bookmark: _Toc136617854][bookmark: _Toc136682649][bookmark: _Toc136684889][bookmark: _Toc136685921][bookmark: _Toc136763006]灌溉水质量
园地灌溉水质应符合GB 5084的规定。
[bookmark: _Toc136617741][bookmark: _Toc136617855][bookmark: _Toc136682650][bookmark: _Toc136684890][bookmark: _Toc136685922][bookmark: _Toc136763007]环境评价
按照NY/T 5295的规定执行。
[bookmark: _Toc124239112][bookmark: _Toc124241067][bookmark: _Toc124243229][bookmark: _Toc127265844][bookmark: _Toc127265951][bookmark: _Toc127266478][bookmark: _Toc135231965][bookmark: _Toc135898658][bookmark: _Toc135986158][bookmark: _Toc135987051][bookmark: _Toc136617743][bookmark: _Toc136617857][bookmark: _Toc136682652][bookmark: _Toc136684892][bookmark: _Toc136685924][bookmark: _Toc136763008]投入品管控
[bookmark: _Toc124239113][bookmark: _Toc124241068][bookmark: _Toc124243230][bookmark: _Toc127265845][bookmark: _Toc127265952][bookmark: _Toc127266479][bookmark: _Toc135231966][bookmark: _Toc135898659][bookmark: _Toc135986159][bookmark: _Toc135987052][bookmark: _Toc136617744][bookmark: _Toc136617858][bookmark: _Toc136682653][bookmark: _Toc136684893][bookmark: _Toc136685925][bookmark: _Toc136763009]基本要求
农业投入品的选择、使用和管理应遵守以下规定：
——所有农业投入品应统一购买、统一供应、统一管理、统一处置；
——应选购具有合格证明的农药、肥料、种苗、防草布等农业投入品，购买时检查投入品的产品批号、标签标识；
——不应采购“三无”（无生产厂家、无生产日期、无产品批准文号）、质量差、批准文号过期的投入品；
——禁止购买、使用、储存国家禁用的农业投入品；
——购买后应索取并保存购买凭证或发票，采购数量较大时宜签订采购协议；
——变质和过期的投入品做好标识，隔离禁用，并安全处置；
——妥善回收化肥、农药包装等废弃物；
——做好农业投入品使用管理档案记录。
[bookmark: _Toc136617745][bookmark: _Toc136617859][bookmark: _Toc136682654][bookmark: _Toc136684894][bookmark: _Toc136685926][bookmark: _Toc136763010]肥料
肥料中有害有毒物质的限量应符合GB 38400的规定。肥料使用按照NY/T 496的规定执行，有机肥应符合NY/T 525和NY/T 1868的规定，微生物肥料应符合NY/T 798和NY/T 1535的规定，氮肥应符合NY/T 1105的规定，钾肥应符合NY/T 1869的规定，叶面肥应符合GB/T 17419和GB/T 17420的规定。
[bookmark: _Toc136617746][bookmark: _Toc136617860][bookmark: _Toc136682655][bookmark: _Toc136684895][bookmark: _Toc136685927][bookmark: _Toc136763011]农药
[bookmark: _Hlk136761560]严格控制农药的安全间隔期，尽量减轻化学农药对环境的污染和天敌的伤害，避免对果实造成污染；加强病虫害发生的动态监测和预报，适时用药以提高防治效果；优先使用生物农药，合理使用高效、低毒、低残留的化学农药，严格掌握施用剂量、使用次数和施药方法，遵守GB/T 8321（所有部分）、NY/T 1276和《海南经济特区禁止生产运输储存销售使用农药名录》规定。
[bookmark: _Toc136617747][bookmark: _Toc136617861][bookmark: _Toc136682656][bookmark: _Toc136684896][bookmark: _Toc136685928][bookmark: _Toc136763012]包装材料
包装容器要求大小一致、洁净、牢固、无毒、无异味、无虫蛀、无霉变，具有一定的防潮性、抗压性。包装材料通用技术要求符合GB/T 34344的规定，塑料箱应符合GB/T 5737的规定，纸箱应符合GB/T 6543的规定。不得使用含有邻苯二甲酸酯、丙烯腈和双酚A类物质的材料。包装废弃物的处理方式应符合GB/T 16716.1的规定。
[bookmark: _Toc136617748][bookmark: _Toc136617862][bookmark: _Toc136682657][bookmark: _Toc136684897][bookmark: _Toc136685929][bookmark: _Toc136763013]其他
包括防草布、遮阳网、水管等，按照国家和相关行业标准采购，使用前后不得随意丢弃，回收处置前应妥善收集保管。
[bookmark: _Toc136617749][bookmark: _Toc136617863][bookmark: _Toc136682658][bookmark: _Toc136684898][bookmark: _Toc136685930][bookmark: _Toc136763014]品种选择
选择适应当地气候条件、优质、丰产、稳产、适合市场需求的早熟或特色优良品种。
昌江、琼海连线以南区域宜选择台农11（香水菠萝）、台农16（甜蜜蜜）、台农17（金钻）等台农系列品种和金菠萝。
昌江、琼海连线以北区域宜选择台农16（甜蜜蜜）、台农17（金钻）、西瓜凤梨等品种。
同一果园不宜选择成熟期差异较大的品种。
[bookmark: _Toc136617750][bookmark: _Toc136617864][bookmark: _Toc136682659][bookmark: _Toc136684899][bookmark: _Toc136685931][bookmark: _Toc136763015]种苗
[bookmark: _Toc136617751][bookmark: _Toc136617865][bookmark: _Toc136682660][bookmark: _Toc136684900][bookmark: _Toc136685932][bookmark: _Toc136763016]种苗繁育
菠萝种苗主要选择吸芽苗和裔芽苗，利用采果后的植株在雨季会诱发出大量的吸芽和裔芽繁育而成。具繁育方法参照NY/T 3520的规定执行。
[bookmark: _Toc136617752][bookmark: _Toc136617866][bookmark: _Toc136682661][bookmark: _Toc136684901][bookmark: _Toc136685933][bookmark: _Toc136763017]种苗质量
[bookmark: _Toc136617753]基本要求
菠萝种苗应符合以下要求：
——植株生长正常、粗壮，叶色正常；
——苗龄3个月～8个月；
——品种纯度≥98.0%；
——无检疫性病虫害。
[bookmark: _Toc136617754]分级指标
菠萝苗分级应符合表1的规定。
菠萝苗分级指标
	项目
	卡因类等级
	皇后类等级

	
	一级 
	二级 
	一级 
	二级 

	种苗高度/cm 
	≥35 
	≥25
	≥30
	≥20

	茎粗/cm 
	≥3.0 
	≥2.5
	≥3.5
	≥3.0

	最长叶宽/cm 
	≥3.5
	≥2.5
	≥4.0
	≥3.0


[bookmark: _Toc136617755]试验方法
种苗高度：测量芽体底端与至种苗2片～3片心叶叶尖的距离。
种苗茎粗：用游标卡尺测量芽体底端以上约5cm处茎中部的直径。
最长叶宽：测量最长叶片的中段部位的叶面宽度。
[bookmark: _Toc136617756]检验规则
种苗包装集合后采用随机抽样法。
对于1000株以下（含1000株）的批次，抽样100株；检验批数量超过1000株时，在1000株抽样100株的基础上，对超过1000株的部分按照0.2%抽样，计算结果保留整数。
不符合 7.2.1 基本要求的种苗判定为不合格，对符合基本要求的苗木进行等级判定。
同一批检验的一级种苗中，允许5%的种苗低于一级标准，但应达到二级标准，超此范围，则判为二级种苗；同一批检验的二级种苗，允许5%的种苗低于二级标准，超此范围则判为不合种苗。
[bookmark: _Toc136617757][bookmark: _Toc136617867][bookmark: _Toc136682662][bookmark: _Toc136684902][bookmark: _Toc136685934][bookmark: _Toc136763018]果园建立
[bookmark: _Toc136617758][bookmark: _Toc136617868][bookmark: _Toc136682663][bookmark: _Toc136684903][bookmark: _Toc136685935][bookmark: _Toc136763019]园地规划与小区设置
面积＜60亩的果园可根据实际情况规划简易的道路系统、种植小区、排灌系统及水土保持工程。面积≥60亩的果园，则应规划防风林、水源林、道路系统、排灌系统、水土保持工程、工人住宅区、仓库及采后处理场所。大园按坡向、土质和肥力相对一致和方便农事操作的原则，将全园分为若干小区，每小区面积30亩～45亩。
[bookmark: _Toc136617759][bookmark: _Toc136617869][bookmark: _Toc136682664][bookmark: _Toc136684904][bookmark: _Toc136685936][bookmark: _Toc136763020]定植
[bookmark: _Toc136617760]整地起畦
园地清园后进行机耕，两犁两耙，犁地深度50 cm以上。坡度小于5°时，采用平畦种植；坡度5°～10°，采用等高撩壕种植；坡度10°～15°，应建立等高梯田，畦宽90 cm～150 cm，沟宽50 cm～70 cm；坡度15°～20°，开等高平台。
[bookmark: _Toc136617761]定植沟设置
按NY/T 1442的规定执行。
[bookmark: _Toc136617762]施基肥
开好定植沟后即施入腐熟有机肥+化肥作基肥。推荐用量：禽畜粪或土杂肥500 kg/亩～1000 kg/亩＋花生饼肥或菜子饼肥50 kg/亩＋过磷酸钙50 kg/亩，混合均匀堆沤腐熟后使用。施肥完成后覆以5 cm～8 cm厚的土层，畦面高10 cm～15 cm左右。
[bookmark: _Toc136617763]设置膜下喷带
有条件的果园可结合供水管设置膜下供水系统。具体方法是在种植畦一端设置供水开关，畦面基肥覆土完成后，于种植畦中央放置与畦平行的微喷带，长度视需要而定。
[bookmark: _Toc136617764]覆膜
施基肥回土后，畦面用膜宽90 cm～150 cm，按拟定种植株行距打好孔（孔口直径10 cm）或工厂定制好种植孔的农用黑色塑料膜平铺于平整好的畦面上，四周用土压紧。
[bookmark: _Toc136617765]定植密度
定植密度因品种特性、土壤条件、地形地势、栽培管理水平不同而异，以3000～3300株/亩为宜，其中传统品种如巴厘、小株型品种如台农11号定植密度可较大，而新品种如台农16号、台农17号及大株型品种定植密度可较小。
[bookmark: _Toc136617766]定植规格
根据品种特性和园地条件，可采用单行、双行、三行或多行种植，株距30 cm～40 cm，小行距40 cm～50 cm，大行距80 cm～100 cm。其中以双行品字型为宜。
[bookmark: _Toc136617767]定植时期
4～11月均可种植，具体可按上市时间和种苗大小安排定植时期。
[bookmark: _Toc136617768]定植方法
种植技术按照NY/T 1442执行，定植时注意深耕浅植，深度为4cm～8cm。
[bookmark: _Toc136617769][bookmark: _Toc136617870][bookmark: _Toc136682665][bookmark: _Toc136684905][bookmark: _Toc136685937][bookmark: _Toc136763021]田间管理
[bookmark: _Toc136617770][bookmark: _Toc136617871][bookmark: _Toc136682666][bookmark: _Toc136684906][bookmark: _Toc136685938][bookmark: _Toc136763022]土壤管理
定植至封行前大行间的杂草可使用除草剂除草，畦面及封行后大行间杂草需人工拔除。雨后应加强培土，覆盖裸露根系和地膜。
[bookmark: _Toc136617771][bookmark: _Toc136617872][bookmark: _Toc136682667][bookmark: _Toc136684907][bookmark: _Toc136685939][bookmark: _Toc136763023]水分管理
苗期、花蕾抽生期、果实发育期和吸芽生长期遇干旱应及时灌水，且以喷灌为宜，雨期注意防涝。
[bookmark: _Toc136617772][bookmark: _Toc136617873][bookmark: _Toc136682668][bookmark: _Toc136684908][bookmark: _Toc136685940][bookmark: _Toc136763024]施肥管理
以有机肥、化肥为主，微生物肥为辅。农家肥和商品肥料种类的使用参照NY/T 394的规定执行。微生物肥料种类与使用参照NY/T 227的规定执行。农家肥按NY/T 1168的规定执行，要堆沤充分腐熟后才能使用；果实采收前30 d停止使用化学肥料。
[bookmark: _Toc136617773]基肥
开好定植沟后施入腐熟的有机肥。推荐用量：禽畜粪或土杂肥500 kg～1 000 kg/亩＋花生饼或菜子饼50 kg/亩＋过磷酸钙50 kg/亩，混合堆沤腐熟后使用。
[bookmark: _Toc136617774]壮苗肥
植株开始抽生新叶至长出4～5片新叶时，分3次用1%尿素溶液水施，50 ml～80 ml/每株，中苗期后分两次施肥，第一次用尿素20 kg/亩＋硫酸钾10 kg/亩混施；第二次用尿素15 kg/亩＋硫酸钾20 kg/亩＋过磷酸磷50 kg/亩混施。
[bookmark: _Toc136617775]促花壮蕾肥
在催花前1月～1.5月施用，复合肥20 kg/亩＋硫酸钾10 kg/亩混施。
[bookmark: _Toc136617776]壮果催芽肥
谢花后，施用复合肥20 kg～30 kg/亩＋硫酸钾10 kg/亩混施；壮芽肥在果实采收后施用，每亩用尿素10 kg～15 kg＋氯化钾15 kg均匀混施于离根基部15 cm深处。
[bookmark: _Toc136617777]叶面追肥
定植一个月后到收获前20 d，每月喷施一次叶面肥，可用1%尿素＋0.2%磷酸二氢钾混合液；果实发育期每月喷施0.1%硝酸钾1～2次和0.1%硝酸钙镁1次，防止裂果。或使用NY/T 394推荐的商品叶面肥喷洒叶面，生产过程中如发现植株缺素应及时通过叶面补充。
开花末期推荐用0.005%赤霉素＋1%磷酸二氢钾溶液喷果面一次。经过20 d～30 d，再用0.007%赤霉素+1%氯化钾溶液或商品叶面肥喷施果面一次。
[bookmark: _Toc136617778][bookmark: _Toc136617874][bookmark: _Toc136682669][bookmark: _Toc136684909][bookmark: _Toc136685941][bookmark: _Toc136763025]催花
长度30 cm以上的叶片数目达到30～35片以上可以催花；催花前一个月必须停止施用氮肥。催花的药剂主要有乙烯利和乙炔（电石）。催花药剂浓度依品种及催花季节而异，一般施用40%乙烯利400～800ml/L＋2%尿素溶液喷灌生长点；也可以用0.1%～1.5%乙炔。根据植株大小，每株喷灌催花药液30 ml～50 ml，灌满心为止。
[bookmark: _Toc136617779][bookmark: _Toc136617875][bookmark: _Toc136682670][bookmark: _Toc136684910][bookmark: _Toc136685942][bookmark: _Toc136763026]护果
在日晒较强的季节，于果实膨大期用纸袋对果实套袋或用遮阳网覆盖行间，避免日灼。
[bookmark: _Toc136617780][bookmark: _Toc136617876][bookmark: _Toc136682671][bookmark: _Toc136684911][bookmark: _Toc136685943][bookmark: _Toc136763027]病虫害绿色防控
[bookmark: _Toc136617781][bookmark: _Toc136617877][bookmark: _Toc136682672][bookmark: _Toc136684912][bookmark: _Toc136685944][bookmark: _Toc136763028]防治原则
坚持“预防为主，综合防治”的植保方针，提倡绿色防控理念，优先采用农业防治、物理防治和生物防治技术。
[bookmark: _Toc136617782][bookmark: _Toc136617878][bookmark: _Toc136682673][bookmark: _Toc136684913][bookmark: _Toc136685945][bookmark: _Toc136763029]防治对象
主要病害有菠萝主要病害有凋萎病、心腐病、黑腐病、黑心病、炭疽病、叶斑病、日灼病、线虫病等；主要虫害有粉蚧、长叶螨等。
[bookmark: _Toc136617783][bookmark: _Toc136617879][bookmark: _Toc136682674][bookmark: _Toc136684914][bookmark: _Toc136685946][bookmark: _Toc136763030]防治方法
[bookmark: _Toc136617784]农业防治
严禁使用带有检疫性对象的种苗或从疫区调苗。
合理轮作，避免多年连作。
植前园地要深耕、翻晒，杀灭宿存病菌、害虫和杂草种子。
加强田间管理，提高植株抗性。
及时排灌，防止园内旱涝，减轻心腐病和凋萎病发生。
[bookmark: _Toc136617785]物理防治
果实套袋或覆盖，阻隔害虫侵入。
使用灯光诱杀夜间活动的害虫。
[bookmark: _Hlk136592453]人工摘除害虫卵块、蛹及病残组织，人工捕捉幼成虫。
[bookmark: _Toc136617786]生物防治
选用微生物源和植物源药剂防控病虫。
繁殖、释放和助迁害虫天敌。
创造有利于天敌繁衍的果园生态环境。
[bookmark: _Toc136617787]科学用药
加强病虫害发生的动态监测和预报，适时用药以提高防治效果；科学选择高效、低毒、低残留的农药，优先选用苏云金杆菌、白僵菌和绿僵菌制剂以及植物源等生物农药；轮换使用不同作用机制的农药，按照农药标签标注的使用范围、剂量、次数等相关要求用药，严格遵守安全间隔期。菠萝主要病虫害的药剂防治方法见附录A，其他病虫害参照NY/T 1477、DB46/T 406的规定执行。
[bookmark: _Toc136617788][bookmark: _Toc136617880][bookmark: _Toc136682675][bookmark: _Toc136684915][bookmark: _Toc136685947][bookmark: _Toc136763031]采收与商品化处理
[bookmark: _Toc136617789][bookmark: _Toc136617881][bookmark: _Toc136682676][bookmark: _Toc136684916][bookmark: _Toc136685948][bookmark: _Toc136763032]采收成熟度
根据品种、用途和市场需要决定采收期。作加工或远距离销售的果实宜在7～8 成的青熟期，即基部1～2层小果间缝出现淡黄色至1/4小果转黄时采收；作鲜食和本地市场销售的果实宜在9成的黄熟期，即果基部2～3层小果出现黄色（1/3～1/2小果转黄）时采收。冬春季采收的果实成熟度应比夏秋季采收的果实成熟度稍高。
[bookmark: _Toc136617790][bookmark: _Toc136617882][bookmark: _Toc136682677][bookmark: _Toc136684917][bookmark: _Toc136685949][bookmark: _Toc136763033]采收要求
果实采收应在晴天上午或阴天进行。采收时留2 cm～3 cm长的果柄。作鲜食用果根据客户要求去或留冠芽。整个采收过程避免机械损伤。田间采收临时堆放时应对果实进行遮阳和防雨。
[bookmark: _Toc136617791][bookmark: _Toc136617883][bookmark: _Toc136682678][bookmark: _Toc136684918][bookmark: _Toc136685950][bookmark: _Toc136763034]商品化处理
果实采收后，应尽快对果实进行商品化处理。从采收到入库贮藏前的24 h内完成果实预冷、保鲜、分级及包装等处理。处理方法按照NY/T 2001的规定执行。
[bookmark: _Toc136617792][bookmark: _Toc136617884][bookmark: _Toc136682679][bookmark: _Toc136684919][bookmark: _Toc136685951][bookmark: _Toc136763035]果品质量
[bookmark: _Toc136617793][bookmark: _Toc136617885][bookmark: _Toc136682680][bookmark: _Toc136684920][bookmark: _Toc136685952][bookmark: _Toc136763036]基本要求
菠萝鲜果应符合以下基本要求：
——果实完整良好，发育正常，无果瘤或果瘤芽，果实形态特征参见GH/T 1154中附录 A；
——果实具有本品种特有的风味、无异味；
——果实新鲜洁净，无可见异物，无明显的病虫害损伤；
——果实具有适于销售或贮藏的成熟度；
——不带非正常外来水分。
[bookmark: _Toc136617794][bookmark: _Toc136617886][bookmark: _Toc136682681][bookmark: _Toc136684921][bookmark: _Toc136685953][bookmark: _Toc136763037]等级要求
在符合基本要求的前提下，鲜菠萝分为特等、一等、二等三个等级，各等级要求应符合表2的规定。
菠萝等级指标
	项目
	等级

	
	特等
	一等
	二等

	果面
	允许有不影响产品外观、质量和贮藏的缺陷，但面积不应超过果面总面积的1%。
	在不影响产品外观、质量和贮藏前提下，允许轻微缺陷，但面积不应超过果面总面积的3%。
	在不影响产品外观、质量和贮藏前提下，允许轻度缺陷，但面积不应超过果面总面积的5%。

	冠芽
	带冠芽时，单冠芽，长度不低于10 cm，但不超过果长的1.5倍，冠芽与果实接合良好；无冠芽时，摘冠芽留下的伤口应愈合良好。
	带冠芽时，单冠芽，长度不低于10 cm，但不超过果长的 2 倍，冠芽与果实接合良好；无冠芽时，摘冠芽留下的伤口应愈合良好。
	带冠芽时，单冠芽，冠芽与果实接合良好；无冠芽时，摘冠芽留下的伤口应愈合良好。

	可溶性固形物（%）
	≥14.0
	≥14.0
	≥12.0

	可滴定酸（g/kg）
	4.0～11.0


[bookmark: _Toc136617795][bookmark: _Toc136617887][bookmark: _Toc136682682][bookmark: _Toc136684922][bookmark: _Toc136685954][bookmark: _Toc136763038]规格要求
以单果质量为指标，新鲜菠萝果实分为大（L）、中（M）、小（S）三种规格。各规格的划分应符合表 3 的规定。
菠萝规格
	品种类别
	规格

	
	大（L）
	中（M）
	小（S）

	
	无冠芽
	带冠芽
	无冠芽
	带冠芽
	无冠芽
	带冠芽

	大果型品种
	>2.0
	>2.5
	1.3～2.0
	1.8～2.5
	<1.3
	<1.8

	中果型品种
	>1.2
	>1.5
	0.6～1.2
	0.8～1.5
	<0.6
	<0.8

	小果型品种
	>0.8
	>1.0
	0.4～0.8
	0.6～1.0
	<0.4
	<0.6

	大果型品种包括无刺卡因、澳大利亚卡因、无眼菠萝、珍珠菠萝、台农22号（西瓜凤梨）等。
中果型品种包括巴厘、台农4号（手撕凤梨）、台农16号（甜蜜蜜凤梨）、台农17号（金钻凤梨）、台农20号（牛奶凤梨）、菲律宾、金菠萝等。
小果型品种包括台农11号（香水菠萝）、神湾菠萝、泰国小菠萝等。
表中未能列入的其他品种，可根据品种特性参照近似品种的有关指标。


[bookmark: _Toc136617796][bookmark: _Toc136617888][bookmark: _Toc136682683][bookmark: _Toc136684923][bookmark: _Toc136685955][bookmark: _Toc136763039]容许度要求
等级容许度和规格容许度均按个数计，各级别的要求按NY/T 4237的规定执行。
[bookmark: _Toc136617797][bookmark: _Toc136617889][bookmark: _Toc136682684][bookmark: _Toc136684924][bookmark: _Toc136685956][bookmark: _Toc136763040]检验方法
[bookmark: _Toc136617798]外观检验
果形、果面及病虫害等用目测检验。
[bookmark: _Toc136617799]单果重
按GH/T 1154的要求抽样，取样称重，取平均值，精确到0.1 kg。
[bookmark: _Toc136617800]果实及冠芽长度
按GH/T 1154的要求取样，用直尺或卡尺直接测量，取平均值，精确到0.1 cm。
[bookmark: _Toc136617801]可溶性固形物
四分法取样，按NY/T 2637规定的要求执行。
[bookmark: _Toc136617802]可滴定酸
四分法取样，打浆，称取25 g匀浆（精确到0.01 g）于150 mL锥形瓶中，加50 mL无二氧化碳的水，摇匀，用无二氧化碳的水定容至250 mL。滤纸过滤，收集滤液，按GB 12456规定的要求执行。
[bookmark: _Toc136617803]容许度计算
检验时，将不符合规定的果实检出，按公式计算容许度。
	 	()
式中：
W——容许度，单位为百分率（%）；
X1——不符合该质量等级要求果数；
X2——总果数。
[bookmark: _Toc136617804][bookmark: _Toc136617890][bookmark: _Toc136682685][bookmark: _Toc136684925][bookmark: _Toc136685957][bookmark: _Toc136763041]检验规则
[bookmark: _Toc136617805]检验批次
同品种、同等级、同一批采摘、收购、贮运和销售的菠萝作为一个检验批次。
[bookmark: _Toc136617806]抽样方法
按GH/T 1154的规定执行。
[bookmark: _Toc136617807]判定规则
等级判定
在符合基本要求的前提下，整批产品不超过某登记规定的容许度，则判为某等级产品。若超过，按低一级规定的容许度检验，直到判出等级为止。若产品不符合等级，则判为等外产品。
规格判定
整批产品不超过某规格规定的容许度，则判为某规格产品。若超过，则按低一级规定的容许度检验，直到判出规格为止。
[bookmark: _Toc136617808][bookmark: _Toc136617891][bookmark: _Toc136682686][bookmark: _Toc136684926][bookmark: _Toc136685958][bookmark: _Toc136763042]包装与标识
[bookmark: _Toc136617809][bookmark: _Toc136617892][bookmark: _Toc136682687][bookmark: _Toc136684927][bookmark: _Toc136685959][bookmark: _Toc136763043]包装
同一包装内产品的等级、规格、品种、来源应一致，如有例外要特别说明。
包装应透气，设计应符合GB/T 12123的规定，缓冲包装设计应符合GB/T 8166的规定，包装容器通用技术要求符合GB/T 34343的规定。
根据市场需求、运输方式、贮运时间等因素确定包装方式和包装容量。
[bookmark: _Toc136617810][bookmark: _Toc136617893][bookmark: _Toc136682688][bookmark: _Toc136684928][bookmark: _Toc136685960][bookmark: _Toc136763044]标识
包装上应有明显标识，应符合NY/T 1778的规定，要求字迹清晰、完整、准确，且不易褪色、无渗漏，标注于包装的外侧。
标识内容应包括：溯源编码、承诺达标合格证、产品名称、品种、等级、规格、产地、商标、净重、采收日期、生产单位（个人）名称、详细地址和联系电话等。
所用图示标志应符合GB/T 191的规定。
[bookmark: _Toc136617811][bookmark: _Toc136617894][bookmark: _Toc136682689][bookmark: _Toc136684929][bookmark: _Toc136685961][bookmark: _Toc136763045]贮藏与运输
[bookmark: _Toc136617812][bookmark: _Toc136617895][bookmark: _Toc136682690][bookmark: _Toc136684930][bookmark: _Toc136685962][bookmark: _Toc136763046]贮藏
最适宜贮藏条件为8℃～10℃，相对湿度85%～95%，每天通风换气一次，贮藏期11 d～17 d，好果率90%以上，贮藏后应保持果实的外观和风味正常。
[bookmark: _Toc136617813][bookmark: _Toc136617896][bookmark: _Toc136682691][bookmark: _Toc136684931][bookmark: _Toc136685963][bookmark: _Toc136763047]运输
运输工具应清洁、卫生、无污染、无杂物，具有防晒、防雨、防挤压功能。
运输过程注意低温通风，避免挤压。
[bookmark: _Toc136617814][bookmark: _Toc136617897][bookmark: _Toc136682692][bookmark: _Toc136684932][bookmark: _Toc136685964][bookmark: _Toc136763048]生产档案管理
菠萝生产者应当建立生产档案，详细记录包括种苗、建园、田间管理、物候期记录、关键气象因子记录、投入品管理（采购来源和数量、商标名、有效成分、登记证号、使用地点、防治对象、施用浓度、施用方法、施用时间、操作员和技术负责人等）、果实采收、销售等具体内容，参照附录D。生产档案保存2年以上。
[bookmark: _Toc136617815][bookmark: _Toc136617898][bookmark: _Toc136682693][bookmark: _Toc136684933][bookmark: _Toc136685965][bookmark: _Toc136763049]产品检测与准出管理
[bookmark: _Toc136617816][bookmark: _Toc136617899][bookmark: _Toc136682694][bookmark: _Toc136684934][bookmark: _Toc136685966][bookmark: _Toc136763050]安全监测
加强菠萝质量安全监测，通过抽样检测重点监测采收期是否存在常规农药残留超标的情况。在批发市场或收购集散中心、出岛码头对菠萝进行抽样检测。
[bookmark: _Toc136617817][bookmark: _Toc136617900][bookmark: _Toc136682695][bookmark: _Toc136684935][bookmark: _Toc136685967][bookmark: _Toc136763051]精准检测
根据菠萝的检验规则和要求，对果品的感官、品质、等级、规格及卫生指标等进行精准检测。检测合格的，开具检测结果报告单；检测不合格的菠萝，集中销毁处理。
[bookmark: _Toc136617818][bookmark: _Toc136617901][bookmark: _Toc136682696][bookmark: _Toc136684936][bookmark: _Toc136685968][bookmark: _Toc136763052]承诺达标合格证
检测合格后，由生产单位（个人）和收购单位（个人）开具承诺达标合格证，承诺不使用禁用农药、使用的常规农药残留不超标、对承诺的真实性负责，标明溯源编码、菠萝品种、数量（重量）、产地、生产单位（个人）名称及联系电话、开具日期等内容，并由生产单位（个人）签名（盖章）。
[bookmark: _Toc136617819][bookmark: _Toc136617902][bookmark: _Toc136682697][bookmark: _Toc136684937][bookmark: _Toc136685969][bookmark: _Toc136763053]果品销售
菠萝凭检测结果报告单和承诺达标合格证进入市场销售。批发市场、收购集散中心、出岛码头等应建立健全检测结果报告单和承诺达标合格证查验制度。
[bookmark: _Toc136617820][bookmark: _Toc136617903][bookmark: _Toc136682698][bookmark: _Toc136684938][bookmark: _Toc136685970][bookmark: _Toc136763054]溯源管理
[bookmark: _Toc136617821][bookmark: _Toc136617904][bookmark: _Toc136682699][bookmark: _Toc136684939][bookmark: _Toc136685971][bookmark: _Toc136763055]溯源目标与要求
被追溯的菠萝可根据追溯码追溯到菠萝的种植、管理、投入品信息及相关责任主体、采后处理、贮存、运输、销售等环节。追溯要求按照GB/T 29373的规定执行。
[bookmark: _Toc136617822][bookmark: _Toc136617905][bookmark: _Toc136682700][bookmark: _Toc136684940][bookmark: _Toc136685972][bookmark: _Toc136763056]追溯标识
追溯标识的载体形式为纸质的凭证、一维条码、二维条码或带有信息的各种标识。信息内容应包括：品名、生产者、产地、生产日期、包装日期、经销商、运输方式、合格证书、保质期、联系方式、规格、等级等，追溯码含有访问路径。追溯标识按NY/T 1761的规定执行。
[bookmark: _Toc136617823][bookmark: _Toc136617906][bookmark: _Toc136682701][bookmark: _Toc136684941][bookmark: _Toc136685973][bookmark: _Toc136763057]溯源编码
编码内容包括产地编码、地块编码、种植者编码、采摘批次编码、采后处理地点和批次编码、包装批次编码、贮存设施与批次编码、运输设施与批次编码、销售编码等。编码方法按照NY/T 1762的规定执行。
[bookmark: _Toc136617824][bookmark: _Toc136617907][bookmark: _Toc136682702][bookmark: _Toc136684942][bookmark: _Toc136685974][bookmark: _Toc136763058]溯源信息平台
建立健全全省统一使用的食用农产品质量安全智慧监管平台，将溯源编码及其包含的信息纳入平台，对菠萝质量问题及时进行追溯。
[bookmark: _Toc136617825][bookmark: _Toc136617908][bookmark: _Toc136682703][bookmark: _Toc136684943][bookmark: _Toc136685975][bookmark: _Toc136763059]农业社会化服务
围绕菠萝全产业链，创新和完善服务机制，发展集农资供应、技术集成、农机作业、仓储物流、农产品营销等服务于一体的社会化服务体系，从产中向产前、产后等环节及金融保险等配套服务延伸，不断提升社会化服务对菠萝全产业链的覆盖率和支撑作用。
[bookmark: _Toc136617826][bookmark: _Toc136617909][bookmark: _Toc136682704][bookmark: _Toc136684944][bookmark: _Toc136685976][bookmark: _Toc136763060]品牌建设
明确品牌定位与规划，打造“海南菠萝”“昌江香水菠萝”“海南金钻”“东方金菠萝”等区域公用品牌，带动一些具有核心竞争力的企业品牌和优质特色菠萝品牌，推动菠萝提质升级。
提升品牌核心能力，构建品牌培育体系，推动品牌保护和管理，对品牌建设进行监测、评价和改进。品牌管理要求按照GB/T 39906的规定执行。
[bookmark: _Toc136617827][bookmark: _Toc136617910][bookmark: _Toc136682705][bookmark: _Toc136684945][bookmark: _Toc136685977][bookmark: _Toc136763061]生产技术流程图
菠萝生产技术流程图见附录E。
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（资料性）
菠萝主要病虫害药剂防治方法
菠萝主要病虫害药剂防治方法
	防治对象
	危害特征实物图
	推荐药剂及其规格
	稀释倍数
	主要防治时期和方法

	凋萎病
	[image: 凋萎病]
	杀虫剂：50%噻嗪酮悬浮剂
40%螺虫乙酯悬浮剂
杀菌剂：50%多菌灵可湿性粉剂
70%甲基硫菌灵可湿性粉剂
80%代森锌可湿性粉剂
	2000～3000
2000～3000
800～1000
800～1000
800～1000
	对种苗采用浸苗法处理。杀虫剂与杀菌剂混配，每10～15天喷雾1次，连续3～4次。

	心腐病
	[image: ]
	18.7%烯酰·吡唑酯水分散粒剂
70%甲基硫菌灵可湿性粉剂
72%霜脲氰·代森锰锌可湿性粉剂
	800～1200
800～1200
800～1200
	苗期，每7～10天喷雾1次，连续3～4次。

	黑腐病
	[image: 2008102169832]
	70%甲基硫菌灵可湿性粉剂
50%多菌灵可湿性粉剂
25%咪鲜胺乳油
	600～800
600～800
600～800
	生殖生长期之后，每7～10天喷雾1次，连续3～4次。

	炭疽病
	[image: ]
	70%甲基硫菌灵可湿性粉剂
50%多菌灵可湿性粉剂
25%吡唑醚菌酯乳油
40%苯醚甲环唑悬浮剂
	800～1200
800～1200
800～1200
800～1200
	每10～15天喷1次，连续3～4次。

	粉蚧
	[image: ]
	40%螺虫乙酯悬浮剂
4.5%高效氯氰菊酯乳油
6%吡虫啉·噻嗪酮可湿性粉剂
	1200～1500
1200～1500
1200～1500
	对种苗采用浸苗法处理；每7～10天喷雾1次，连续喷雾3～4次。

	选择推荐药剂 1～2 种并轮换使用。
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（资料性）
不同品种菠萝果实主要特征
不同品种菠萝果实主要特征见表B.1。
不同品种菠萝果实主要特征
	品种名称
	别名
	成熟果实实物图
	平均果实重量/kg
	果实形态特征

	台农 4 号
	手撕凤梨
	[image: ]
	1400
	果实呈圆锥形,近圆柱形，果皮呈淡黄色，果眼小而稍平，果肉金黄，肉质柔软而松脆。

	台农 11 号
	香水
	[image: ]
	1100
	果实呈长圆筒形，果皮呈金黄色，果肉特别香甜，有淡雅香水味，纤维细腻，汁多，入口化渣。

	台农 16 号
	甜蜜蜜
	[image: ]
	1300
	果实呈长圆筒形或圆锥形，果眼浅，果皮呈橘黄色，果肉呈黄或淡黄色，肉质细嫩，无纤维，果心可食。

	台农 17 号
	金钻
	[image: ]
	1350
	果实呈圆筒形，叶缘无刺，叶表面略呈红褐色，果皮呈黄色，果皮薄，果眼浅，果肉黄或深，纤维中，质细腻，果心稍大。

	金菠萝
	MD-2
	[image: ]
	1400
	果实呈圆筒形，叶缘无刺，叶片细长表面光滑，果皮薄，果眼浅，果肉金黄，肉质细致，纤维适中。

	西瓜菠萝
	台农 22 号
	[image: ]
	1600
	果实扁圆-椭圆形，果眼有7-10个长短不一的褐色斜刀痕。果肉淡黄色，多汁，风味足。成熟时候果皮由暗绿色转为暗黄。

	巴厘
	菲律宾
	[image: ]
	1300
	果实呈圆筒形，果眼中等而突出，果眼较深；果肉金黄或深黄，肉质较致密，爽脆，汁多，纤维少。
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（规范性）
菠萝主栽品种果实品质性状
菠萝主栽品种果实品质性状
单位为百分号
	品种
	可食率
	可溶性固形物含量
	可滴定酸含量

	巴厘
	69.4
	16.46
	0.73

	台农17
	75.2
	14.89
	0.64

	台农16
	76.3
	15.58
	0.79

	台农11号
	74.1
	14.62
	0.78

	台农4号
	71.2
	18.17
	0.46

	表中未能列入的其他品种，可根据品种特性参照近似品种的有关指标。









[bookmark: _Toc136682709][bookmark: _Toc136684949][bookmark: _Toc136685981][bookmark: _Toc136763065]
（资料性）
菠萝果园生产管理档案记录
[bookmark: _Toc136682710][bookmark: _Toc136684950][bookmark: _Toc136685982][bookmark: _Toc136763066]农业投入品档案
菠萝果园农业投入品档案记录见表D.1。
菠萝果园生产管理档案记录
	序号
	肥料品名（厂家）
	登记证号
	采购地点与数量
	使用情况
	废弃物回收
	记录人

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	序号
	肥料品名（厂家）
	登记证号
	采购地点与数量
	使用情况
	废弃物回收
	记录人

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	序号
	肥料品名（厂家）
	登记证号
	采购地点与数量
	使用情况
	废弃物回收
	记录人

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	



[bookmark: _Toc136682711][bookmark: _Toc136684951][bookmark: _Toc136685983][bookmark: _Toc136763067]果园田间管理档案
菠萝果园田间管理档案记录见表D.2。
果园田间管理档案记录表
	档案编号
	
	果园地点
	
	面积
	
	品种
	

	操作日期（物候期）
	操作内容与方法
	完成情况及效果
	记录人
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菠萝果实采收与商品化处理档案记录见表D.3。
果实采收与商品化处理档案记录表
	采收日期
	采收品种
	采果量（kg）
	保鲜方法
	分级情况
	检验情况
	记录人
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果品销售档案记录见表D.4。
果品销售档案记录表
	销售日期
	货物批次
	出货品种与数量
	包装情况
	收购商
	销售价格
	记录人
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（资料性）
菠萝生产技术流程图
菠萝生产技术流程图见图E.1。

· 原则：以有机肥、化肥为主，微生物肥为辅。
· 施肥时期：基肥、状苗肥、促花壮蕾、壮果催芽肥 、叶面肥。
· 方法：营养生长期以尿素、硫酸钾为主，结果后以复合肥、钙肥和微量元素为主。
护果
催花
施肥管理
· 套袋：在日晒较强的季节，于果实膨大期后用纸袋对果实套袋。
· 植株要求：长度30 cm以上的叶片数目达到30～35片以上可以催花。
· 催花药剂：40%乙烯利400～800ml/L＋2%尿素；0.1%～1.5%乙炔。
品种选择
· 规划：:每小区面积30亩～45亩，配置道路系统、排灌系统及水土保持工程等。
· 开垦：清除地表杂木、大石块等，调整优化地形，形成平整的地面或均匀的坡面等。
· 整地起畦：两犁两耙。
· 定植沟设置：沿畦走向挖宽40cm～50cm，深30cm的定值沟。
· 株行距：株距30 cm～40 cm，小行距40 cm～50 cm，大行距80 cm～100 cm。以双行品字型为宜。
· 定植时期：4～11月均可种植，具体可按上市时间和种苗大小安排定植时期。
· 覆膜 ：施基肥回土后，铺设喷带后覆膜。
· 土壤管理：定植至封行前大行间的杂草可使用除草剂除草，畦面及封行后大行间杂草需人工拔除。
· 水分管理：生长期遇干旱应及时灌水，且以喷灌为宜，雨期注意防涝。
田间管理
病虫害防控
采收与处理
· 防控原则：坚持“预防为主，综合防治”的植保方针，提倡绿色防控理念。
· 防治对象：粉蚧、凋萎病、心腐病、黑腐病和炭疽病、拟茎点霉叶斑病。
· 防治方法：提倡绿色防控理念，优先采用农业防治、物理防治和生物防治技术。
种苗繁育
果园建立
定植
· 昌江、琼海及其连线以南区域宜选择台农11（香水菠萝）、台农16（甜蜜蜜）、台农17（金钻）等台农系列品种和金菠萝。昌江、琼海连线以北区域宜选择台农16（甜蜜蜜）、台农17（金钻）、西瓜凤梨等品种。
· 采收：根据品种、用途和市场需要决定采收期。
· 处理：入库前的果实进行预冷、保鲜、分级及包装等处理。
· 检测：对果品的感官、品质、等级、规格及卫生指标等进行检测。
· 销售：具备检测合格证和承诺达标合格证的果品方可进入市场销售。
检测与销售
· 选择：选择吸芽苗和裔芽苗。
· 繁育：利用采果后的植株在雨季诱发出大量的吸芽和裔芽繁育而成。
· 包装：根据要求确定包装材料、包装设计、包装方式、包装容量等要素。
· 标识：标识内容信息齐全，要求字迹清晰、完整、准确，且不易褪色、无渗漏。
包装与标识
· 贮藏：最适宜贮藏条件为8℃～10℃，相对湿度85%～95%。
· 运输：运输工具应清洁、卫生、无污染、无杂物，具有防晒、防雨、防挤压功能。
贮藏与运输
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